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CHIAVENNA

Lassociazione guidata dal presidente Lorenzini ha illustrato ai genitori dei ragazzi tutte le sue opportunita

Gli artigiani fanno orientamento alle Garibaldi

CHIAVENNA (zmn) La Sezione di Chia-
venna di Confartigianato Imprese
Sondrio ha organizzato un incontro
presso l'Istituto Comprensivo "Ga-
ribaldi" di Chiavenna, rivolto ai ge-
nitori degli studenti del terzo anno
della scuola secondaria di primo gra-
do. L'evento ha visto la partecipa-
zione di oltre 100 persone tra genitori
e studenti, che hanno assistito con
grande interesse ai diversi interventi
e testimonianze dei consiglieri del-
'associazione.

L'incontro ha avuto come obiettivo

principale quello di illustrare le pro-
spettive di lavoro e occupazionali
delle imprese artigiane locali della
provincia di Sondrio, che ammon-
tano a oltre 4 mila con circa 12 mila
addetti. I consiglieri dell'associazione
hanno presentato le opportunita for-
mative e lavorative offerte dalle im-
prese locali, sottolineando l'impor-
tanza di una scelta consapevole e
responsabile da parte dei giovani.
Erano presenti i consiglieri Stefano
Coldagelli, Natale Turri, Fabiano
Del Giorgio, Fabiano Scuffi, Matteo

Marciocchi, Gianluca Mainetti e
Fulvio Sciuchetti, guidati dal pre-
sidente Andrea Lorenzini. Per la
scuola, erano presenti il dirigente
Francesco La Vecchia e la docente
delegata per l'orientamento Paola
Balatti.

1l dirigente La Vecchia ha sotto-
lineato l'importanza dell'incontro co-
me «momento fondamentale dell'o-
rientamento, evidenziando la neces-
sita di un legame costante tra la
scuola e il contesto socio-economi-
co».

Nelle foto alvu-
ni dei momenti
che hanno ca-
ratterizzato
I'incontro tra
'Unione man-
damentale de-
gli Artigiani e i
genitori degli
alunni delle
Scuole Garibal-
di

Il presidente Lorenzini ha enfa-
tizzato il ruolo dell'associazione e
delle imprese locali nel supportare i
giovani e il loro futuro scolastico e
lavorativo, sottolineando la dispo-
nibilita di sbocchi lavorativi quali-
ficati e percorsi formativi di alta qua-
lita.

L'incontro si e rivelato un'espe-
rienza utile e formativa per tutti i
partecipanti, contribuendo a raffor-
zare il legame tra la scuola e il mondo
del lavoro.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Nuovi paradigmi

LAPROVINCIA
LUNEDI 13 OTTOBRE 2025

L'ESPOSIZIONE DEI PRODOTTI LOCALI

Inarrivola Mostradel Bitto
Degustazioni e laboratori

fficializzato il pro-
grammaeapertele
iscrizioni a degu-
stazionielaborato-
ri, cresce l’attesa per la
118esima Mostradel Bitto,in
programma a Morbegno sa-
bato 18 e domenica 19 otto-
bre. Il conto alla rovescia ¢
iniziato, come pure i lavori
per ’allestimento, ma a sor-
prendere in positivo é'inte-
resse dimostrato nei con-
frontidelle proposte, tracon-
ferme e novita.
Sulsitointernet dellamani-
festazione sonoin progressi-
vo aumento le prenotazioni
per le degustazioni, 24 le ti-
pologie per oltre cento ap-

puntamenti, in cittd e neidintorni,
e perilaboratori didattici per i
bambini. Ilgrande protagonista
delle degustazionicomedelle al-
tre iniziative ¢ il Bitto, il re dei
formaggivaltellinesi, conil Val-
tellina Caserae glialtri prodotti
tipici: insieme formano unacor-
tedisaporiche tutticiinvidiano.
Sabato 18, dalle 18 alle 20, Con-
fartigianato Imprese Sondrio,
presente con una mostra delle
eccellenze artigianali nel chio-
stro,invitaivisitatori all’aperiti-
vo artigiano «Bit Tonic».

«Confartigianato Sondrio grazie
alllimpegno del consiglio di
Morbegno, anche quest’annoin-
tende onorareil BittoelaMostra
morbegnese riproponendo lo

spazio espositivo al chiostro di
Sant’Antonio e come lo scorso
anno abbiamo accolto con favore
dipoterciinserire nel program-
ma delle degustazioni sempre
conunocchioattentoediriguar-
do per le produzioni locali e il
territorio - sottolinea il presi-
dente Gionni Gritti —. Un’asso-
ciazione di categoriacomelano-
straenondimenole nostre im-
prese,hannoildoverediessere
vicine e di sostenere iniziative
come queste che assicurano visi-
bilita al territorio e ai suoi pro-
dotti. Inun’epocacontrassegna-
tadal digitale occorre unimpe-
gno corale per far percepire ai vi-
sitatori e agli ospiti il gusto del
toccare con mano e dell’espe-

rienzasensoriale». Lapresenza
del Distretto Biologico della Val-
tellina, il primo ad aver ottenuto
il riconoscimento di Regione
Lombardia, nellaprimaveradel
2024, si declina sotto I'insegna
“Atuttobio”,conunospaziode-
dicatoinpiazzaSant’Antonio,la
presenzadelle aziende associate
etante proposteideate nell’am-
bito del progetto Interreg
“Smartbioval”. Almercatinobio
ealledegustazioni, seiappunta-
menti in una delle salette del
chiostro sud, si aggiungono il
percorsomultimediale,dasco-
prireconivisori3D,eil Bio Show
CookingdiLucia Cuffaro, blog-
ger e conduttrice televisivamol-
to apprezzatae seguita, che do-
menical9 ottobre, nell’areapal-
co,alleorellealle ore15.30, pro-
porra le sue ricette sostenibili.
«Nell’ambito dell’accordo perla
promozione del progetto Inter-
reg VI-A Italia Svizzera 2021-
2027 Smartbioval, in capo alla
Comunita montana Valtellinadi
Sondrio, che mira a rilanciare,
potenziare e ammodernare il
ruolodegliagricoltoribiologici
dimontagnaattraversol'unione

In programma il 18 e il 19 ottobre

tratradizione e nuove tecnologie
—affermail presidente Giancarlo
Bongiolatti -, il Distretto Biolo-
gicodellaValtellina sara presen-
te, grazie aun’importante siner-
giacon Ersaf, partnerdiproget-
to,allal18esima Mostradel Bitto
conlaboratorididattici perbam-
bini, show cooking, degustazioni
emomentiper conoscere le azio-
ni del progetto. L’incontro e il

confronto con i consuma-
tori rappresentano mo-
menti importanti per noi
produttori per parlare del
nostrolavoro e perpresen-
tareinostri prodotti, in par-
ticolare in questa occasio-
ne,inunevento cherichia-
ma migliaia e migliaia di
persone».

Sabrina Ghelfi




LA PROVINCIA
LUNEDI 13 OTTOBRE 2025

23

Tirano e Alta Valle

Grande successo
per laSagra

della mela e dell’uva

Il bilancio. La manifestazione ha attirato
tanti visitatori con mercatini, stand gastronomici
Molto apprezzata a riapertura di Casa Ninatti

VILLA DI TIRANO
CLARA CASTOLDI

Sagra della mela e
dell'uva baciata dal sole e dalla
partecipazione quella che si &
svoltadavenerdiaieriaVilladi
Tirano per iniziativa della Pro
loco. Sara stato anche per le
temperature quasi estive che,
gia ieri mattina presto, c’erano
tante persone alla manifesta-
zione per un giro ai mercatinio
agli stand gastronomici o sul
trenino - soprattutto famiglie
con bambini -, per assistere al
taglio delle motoseghe oppure
alla lavorazione della pietra
malenca. E, ancora, via vai al-
l'esposizione di Confartigiana-
to e grande apprezzamento e
curiosita per la riapertura del-
la Casa Ninatti, ora divenuta
comunale, dove ¢ stato allesti-
to I’Angolo dei sapori.

I membri della Pro loco e i
tantissimi volontari che, perla
sagra, con entusiasmo si met-
tono a disposizione sembrava-
no formichine qui e la per far

B B Molto
apprezzate

le due cene

da parte di giovani
educati e corretti

funzionare alla perfezione la
macchina organizzativa.

«Siamo soddisfatti anche
quest’anno - ammette, infatti,
ilpresidente dellaProloco, Fa-
brizio Rossatti -. Siala seradi
venerdi, sia quella di sabato
con cena e musica, sono pia-
ciute con circa 800 commen-
sali nelle due serate.

In particolare, abbiamo no-
tato un abbassamento dell’eta
media dei presenti il venerdi
con tanti giovani di cui abbia-
mo apprezzato anche la cor-
rettezzaed educazione perché,
afine evento, se ne sono andati
lasciando pulito e senza fare
caos o schiamazzi». E per il
pranzo di domenica una lunga
fila si € formata gia prima di
mezzogiorno all’ingresso.

Due iniziative solidali

Una sagra piu sicura e accessi-
bile quella del 2025 grazie a
due iniziative, cui la Pro loco
haaderito:ilconcertobenefico
“Ughy the with” con cui sono
stati raccolti fondi per l'acqui-
sto di una piattaforma di solle-
vamento che consente di salire
sul palco del polifunzionale; il
pranzo solidale del Lions club
Bormio a favore dell’associa-
zione Dappertutto sport e be-
nessere con una parte di fondi
destinata all’acquisto di un de-
fibrillatore per piazza Torelli.

Due attrezzature gia posate
e funzionanti che renderanno
piu sicuri e accessibili anche
tutti i futuri eventi villaschi.

La lettera al presidente Pro loco
Una nota di commozione, la
sera dell’inaugurazione, per la
lettura di un messaggio da par-
te dei volontari della Pro loco
con parole di apprezzamento e
ringraziamento per il presi-
dente Rossatti, invitato a ta-
gliare il nastro (insieme a Dap-
pertutto) della kermesse, arri-
vata alla 35esima edizione, ma
la19esima per il presidente.

Ieri il clou nel pomeriggio
con bersaglieri, musica corale,
esibizioni di diverso tipo, mo-
stre, lagolosita delle frittelle di
mela cheivolontari, dalla mat-
tina, hanno preparato sbuc-
ciando e affettando chili di me-
le.

Sguardi curiosi per l'esposi-
zione di Fiat 600 e mezzi
d’epoca, oltre che dei mezzidel
gruppo di protezione civile co-
munale che, quest’anno, com-
pie 35 anni. Fra le novita, che &
risultata gradita, il raddoppio
del “Mela pedalo” al Col d’An-
zana con lo storico gruppo di
una trentina di persone con le
mt bike cui si & aggiunta una
dozzina di e-bike con accom-
pagnatori.
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La grande mela simbolo della Sagra

Fondazione Fojanini
Allamostra
pomologica
lamela
olimpica

«Ma davvero tutte queste mele
sono coltivate in Valtellina? Non
ci credo. Sono tante!». Espressio-
ni di stupore eincredulitafrai
visitatori della mostra pomolo-
gica allestita, durante la Sagra
della mela, dalla Fondazione
Fojanini di studi superiori di
Sondrio negli spazi delle scuole
di Villa. Una esposizione di tutte
le varieta presenti sul territorio,
su alcune delle quali c'@ un pro-
getto di sperimentazione, per
capirne la capacita di resistenza
e adattamento al clima valtelli-
nese.

«Abbiamo portato 50 varieta
della collezione Fojanini prodot-
te in Valle ma che arrivano, come
origine, da tutto il mondo - ha
spiegato Luca Folini -. Sono mele
coltivate a livello sperimentale,
a volte ci sono anche dieci piante
per tipo, e sono presenti nei
campi di Sondrio, Ponte in Val-
tellina, Cologna e Lovero».

Sono state portate alla manife-
stazione alcune varietaresisten-
ti alla ticchiolatura e altre tradi-
zionali.

Punta di diamante la mela Berni-
na, la mela delle Olimpiadi Mila-
no-Cortina 2026. «L'esclusiva
della Bernina, melaresistente
alla ticchiolatura, € solo nostra,
per cui solo in Valtellina puo
essere coltivata e abbiamo
campi da Talamona all'Alta
Valle», aggiunge Folini.

La mostra ogni anno suscita
I'interesse dei visitatori che,
oltre alle mele tradizionali come
Golden delicious, Stark delicious
e Gala, possono conoscere le
selezioni italiane e straniere
siglate e le nuove varieta club.
L'osservazione diretta, insieme
al colloquio con gli esperti pre-
senti in sala, ha permesso cosi al
visitatore di cogliere le differen-
ze trale varieta esposte e sapere
anche cosa si mangia. c.cas.




